Romkugler

Fantastisk familiehygge, ndr det er bedst...

Wienerbrgd, teerter, blgddejskager, skeerekager osv. kan bruges
til romkugler. Hvis kagerne indeholder mandler og ngdder,
kan de fjernes, da de ikke kan rgres ud.

Kagerne rgres sammen med kagespartel pd kekkenmaskine. B1

Tilszet 1 spiseskefuld kakao pr. 2 kg kage og rgr fortsat, til alle
klumper er rgrt ud.

Tilsaet god rom (til voksne) eller rom aroma, som rgres i dejen. B2

Hvis dejen er meget blad, kan der rgres lidt havregryn i for at
ggre dejen mere fast, og hvis dejen er for tgr, kan der tilszettes
marmelade.

Tril dejen til kugler i valgfri stgrrelse. B3

Smelt Non Temp Mgrk (chokolade) i microovnen.
Dyp halvdelen af kuglen i Non Temp Mgrk og tril, sd der kommer et lag chokolade pa. B4
Tril straks i chokoladekrymmel og spis.
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