Gulerodskage

Opskrift
3 store &g
200 g hvedemel 10%
250 g sukker

10 g bagepulver
100 g vand
100 g rapsolie
100 g hele hasselngdder
100 g gulergdder

5 g kanel

Evt. 2 g vanilje
Evt. 2 g kardemomme

Teend ovnen pd 180°C. med over- og undervarme.

Sigt farst hvedemel og bagepulver.

Hele opskriften vejes af i en skdl og blandes sammen med en slikpot dejskraber i 1 minut. 1 + 2
Spray en stor teerteform/springform med sprayolie. 3

Dejen vendes over i formen og bages i 28-30 minutter p& anden nederste rille..

Kgles ned til stuetemperatur og vendes ud pa et fad. 5

Glasur: 250 g flormelis og 75 g fladeost naturel og lidt revet gko citronskal piskes i 1 minut med hdndmixer og smgres pd
kagen med en paletkniv.

Produkter med fed skrift kan kebes i Bagekursets webshop p& www.bagekurset.dk
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