Traestammer
14 stk -alt fra bunden

Kagen
200 g smeltet smgr

200 g sukker

4 &g

200 g hvedemel 10%

5 g bagepulver

5 g vaniljesukker

25 g kakao

Rgres sammen med Slikpot indtil det er klumpefri
Smgrs ud pd bageplade og bages i 14 minutter ved 200 ° over og -undervarme
Kales helt ned, evt pa kal.

Kagen rgres sammen i rgremaskinen med kagespartelen
Tilsaet romessens og evt. segte rom.
Hvis dejen ikke samler sig, kan der tilseettes 50-100 g glukosesirup

Dejen rulles ud i 2 dejpglser og seettes pa kgl

Omslagsmarcipan
500 g flormelis
250 g marcipan
120 g glukosesirup

Ragres sammen med kagespartel, til det er naesten helt samlet.
Samles med haenderne pa bordet.

Smgrcreme
50 g smgrbart smgr

50 g flormelis
Piskes sammen med piskeris i 3-4 minutter

Samle traestammerne

Omslagsmarcipanen rulles ud i flormelis i samme brede som dej-pglserne

Smgr lidt smarcreme pa omslagsmarcipanen med en blgd paletkniv.

En af dejpglserne ovenpa og rulles sammen og skaeres fri. Gentag med naeste dejpglse.
Skaeres ud i 2 x 7 stk.

Smelt ca 150 g Non temp choko i vandbad, dyp enderne i chokoladen

Produkter med FED skrift kan kgbes p& www.bagekurset.dk



